




























 
 
 
 
 
 
 

Portsalainen	
  potretti	
  
	
  

Tällä	
  palstalla	
  esitellään	
  ihmisiä,	
  jotka	
  asuvat	
  tai	
  
työskentelevät	
  Portsassa,	
  sekä	
  ihmisiä,	
  joista	
  

portsalaisuus	
  ei	
  lähde	
  pesemälläkään.	
  
Paits i  Vasemmist onuo r ten puheen-
johtaja ja turku la inen kunna ll i spo-
l i i t ikko, Li Anders son on myös 
por tsala ine n.  

        Haasta t t e lu : Veera Vähämaa Nimi: Li 
Lempinimi: Ei mikään, sen verran lyhyt ja ytimekäs on nimeni. 
Ikä: 25 
Ammatti: Vasemmistonuorten puheenjohtaja, opiskelija 
Portsahistoria: Muutin vuokralle vanhaan kivitaloon Sofianka-
dulle pari vuotta sitten, asuntoon, josta on upeat näkymät Ka-
kolanmäelle. Lämmintä vettä ei asunnossa ole, mutta boileri 
kyllä löytyy. Se on asunto, jota rakasta ja jossa viihdyn 
suunnattomasti, etenkin lämpiminä kesäiltoina. 
Harrastukset: Elokuvien katselu, matkustelu ja ystävien kans-
sa oleminen 
Perhe: Isä, äiti, isän avovaimo ja mahtava pikkuveli 
Lempiruoka: Kasvislasagne kaikissa variaatioissa 
Kengänkoko: 39 
Rakkain paikka Portsassa: Oma asunto, kaikki sisäpihat ke-
sällä 
Nautinnollisin vuodenaika: Kesä, ehdottomasti 
Suosikkimateriaali: Luonnonmukainen 
Kulkuväline: Polkupyörä tai juna 
Taskussani on: Kännykkä, ilman sitä elämä olisi vaikeaa 
Kerro lapsuusmuisto: Koulun päättäjäispäivän jälkeen pääsin 
aina käymään pelihallissa isäni kanssa, mikä silloin oli Ju-
lia-korttelissa. Se oli alkukesän kohokohta, vaikka aina vähän 
jännitti hengailla teinipoikien pelihallissa. 
Vinkkaa musiikkikappale: Teflon Brothers, ”Jee jee” 
Motto: Enemmän katuu niitä asioita, jotka jätti tekemättä, 
kuin niitä, mitä teki. 
Terveiseni portsalaisille: Tehdään muustakin Turusta yhtä 
viihtyisä ja asukaslähtöinen paikka kuin Portsa! 
 



	
  
Sarjan	
  aloittaa	
  kokin	
  koulutuksen	
  saa-­‐
neen	
   Teijo	
   Materon	
   portsalaisversio	
  
unkarilaisesta	
  gulassista.	
  
	
  
”En	
   pystynyt	
   mieleni	
   syövereistä	
   kai-­‐
vamaan	
  muistoa,	
  miltä	
  gulassi	
  näyttää,	
  
kun	
   ryhdyin	
   sitä	
   suunnittelemaan”,	
  
Teijo	
   kertoo.	
   Makumuistoa	
   hänellä	
   ei	
  
myöskään	
   ollut.	
   Alennusmyynnistä	
  
ostettua	
   lihaa	
   oli,	
   jolle	
   oli	
   keksittävä	
  
käyttöä.	
  
	
  
”Päätin	
   katsoa	
   suuntaviivoja	
   muuta-­‐
masta	
   keittokirjasta.	
   Gulassista	
   tuntui	
  
olevan	
  yhtä	
  monta	
  versiota	
  kuin	
  oli	
  	
  

	
  
ohjettakin.”	
   Koostumuskin	
   vaihteli	
  
keitosta	
   muhennokseen.	
   Niinpä	
   Teijo	
  
päätti	
   luoda	
   oman	
   makumaailmansa	
  
mukaisen	
  ruoan.	
  
	
  
”Tuloksena	
   on	
   keitto,	
   jonka	
   voi	
   halu-­‐
tessaan	
   jättää	
   muhennokseksi”,	
   Teijo	
  
kuvailee.	
   Paprika	
   ja	
   chili	
   muistuttavat	
  
perinteisestä	
   gulassista,	
   mutta	
   yrtiksi	
  
Teijo	
  käytti	
  lipstikkaa:	
  ”Kaavailin	
  aluk-­‐
si	
   lehtipersiljaa,	
  mutta	
  päädyin	
  lipstik-­‐
kaan,	
  koska	
  sitä	
  oli	
  saatavilla.	
  Onneksi,	
  
sillä	
  uskon,	
   että	
   se	
   sopii	
   lihaisaan	
  ma-­‐
kumaailmaan	
  paremmin.”	
  

	
  
Hellakakluuni	
  

Portsalainen	
  gulassi	
  karkottaa	
  
kylmän	
  takatalven	
  iskiessä	
  
Hellakakluunit	
  eli	
  niin	
  kutsutut	
  portsa-­‐
laiset	
   lämpiävät	
   –	
   ja	
   lämmittävät	
   –	
  
edelleen	
   monessa	
   portsalaiskodissa.	
  
Koska	
  omilla	
  käsillä	
   itse	
   tekeminen	
  on	
  
alkuperäisten	
   hellakakluunien	
   	
   kanssa	
  
Portsassa	
   arvossaan,	
   Portsan	
   Sanomat	
  
aloittaa	
   alueen	
   asukkaiden	
   omien	
   oh-­‐
jeiden	
  ja	
  neuvojen	
  sarjan.	
  Hellakakluu-­‐
nissa	
   voi	
   jakaa	
   niin	
   oman	
   lempiresep-­‐
tinsä,	
  hyvän	
  sukankutomis-­‐	
   tai	
   huovu-­‐
tusohjeen,	
   neuvot	
   syreenin	
   tai	
   juhan-­‐
nusruusujen	
   leikkaamiseksi,	
   tai	
   niksit	
  
märkätilojen	
   oikeaoppiseen	
   eristämi-­‐
seen.	
  
	
  
Jaa	
   sinäkin	
  neuvosi,	
   ohjeesi	
   ja	
  vinkkisi	
  
tällä	
  palstalla	
   lähettämällä	
  ne	
  osoittee-­‐
seen	
  portsansanomat@portsa.fi.	
  
	
  
Kuva	
   Jukka	
   Eenilän	
   kirjasta	
  Port	
  Arthur:	
   tur-­‐
kulainen	
  työväenkaupunginosa	
  1900-­‐1920.	
  
	
  

	
  



Gulassikeiton	
   höysteeksi	
   Teijo	
   suosit-­‐
telee	
   smetanaa.	
   Tämä	
   ohje	
   on	
   tehty	
  
haudutuskattilassa,	
   mutta	
   paistinpan-­‐
nu-­‐ja-­‐kattila	
   -­‐yhdistelmä	
   toimii	
   ihan	
  
yhtä	
  hyvin.	
  
	
  

Gulassikeitto	
  portsalaisittain	
  

Tarvitset:	
  
350	
  g	
  paistia	
  
1	
  keltasipuli	
  
1	
  isohko	
  valkosipulinkynsi	
  
2	
  porkkanaa	
  
4	
  perunaa	
  
2	
  pientä	
  paprikaa	
  
2	
  laakerinlehteä	
  (kuivattua)	
  
lorauksen	
  soijaa	
  (vähäsuolaista!)	
  
1	
  kasvisliemikuutio	
  
1	
  prk	
  tomaattimurska	
  
½	
  tuubia	
  tomaattipyrettä	
  
½	
  punainen	
  chili	
  
ripaus	
  paprikajauhetta	
  
muutama	
  kokonainen	
  valkopippuri	
  
muutama	
  kokonainen	
  maustepippuri	
  
ruukku	
  lipstikkaa	
  
paistamiseen	
  öljyä	
  ja	
  nokare	
  voita	
  
	
  

	
  

Tee	
  näin:	
  
1. Kuutioi	
  huoneenlämpöinen	
  liha.	
  
2. Kuori	
   ja	
   pilko	
   keltasipuli,	
   val-­‐

kosipuli	
  ja	
  chili.	
  Käytä	
  chilin	
  sieme-­‐
net,	
   jos	
   pidät	
   tulisemmasta,	
   jätä	
  
käyttämättä,	
   jos	
   olet	
   miedompien	
  
makujen	
  ystävä.	
  

3. Kuumenna	
   haudutuskattila,	
   jossa	
  
pohjalla	
   vähän	
   öljyä	
   ja	
   voinokare.	
  
Lisää	
   lihakuutiot	
   vähitellen	
   katti-­‐
laan	
   eli	
   anna	
   kuutioiden	
   ruskistua	
  
ennen	
   kuin	
   lisäät	
   uusia.	
   Mausta	
  
paprikajauheella.	
  

4. Lisää	
   pilkottu	
   keltasipuli,	
   val-­‐
kosipuli	
  ja	
  chili.	
  Anna	
  kuullottua.	
  

5. Lisää	
   vettä	
   niin,	
   että	
   lihan	
   pinta	
  
peittyy.	
   Pane	
   pippurit,	
   soija	
   ja	
   laa-­‐
kerinlehdet	
  mukaan	
  hautumaan.	
  

6. Kuori	
  ja	
  pilko	
  porkkanat	
  ja	
  perunat.	
  
Lisää	
  lihojen	
  joukkoon	
  hautumaan.	
  

7. Tarkista	
  nesteen	
  määrä	
  ja	
  lisää	
  sitä	
  
tarvittaessa.	
  

8. Lisää	
   tomaattimurska	
   ja	
   tomaatti-­‐
pyre.	
  Anna	
  hautua.	
  

9. Halkaise	
   paprikat	
   ja	
   poista	
   niistä	
  
siemenet.	
  Pilko	
  ne	
   ja	
   lisää	
  keittoon	
  
yhdessä	
   pienityn	
   lipstikan	
   kanssa.	
  
Älä	
   keitä	
   paprikaa	
   aivan	
   kypsäksi,	
  
eli	
   lisää	
   se	
  vasta,	
   kun	
  gulassi	
  on	
   jo	
  
hyvin	
  ja	
  pitkään	
  hautunut.	
  

	
  
Portsalainen	
  gulassikeitto	
  à	
  la	
  Teijo	
  
Matero.	
  Lisää	
  ruokaohjeita	
  löydät	
  
osoitteesta	
  www.tomaattimurska.fi	
  
	
  
Teksti	
  ja	
  kuva:	
  Johanna	
  Matero	
  

	
  

Maistajan	
  kommentti:	
  
”Huumaava	
  tuoksi,	
  herkullinen	
  ulkonäkö.	
  
Aavistuksen	
  liian	
  tulista	
  tämän	
  maistajan	
  
makuun.”	
  

Kokin	
  vastaus	
  kommenttiin:	
  
”Miedompi	
   chili,	
   chilin	
   siemenet	
   pois	
  
sopasta	
  ja	
  todellista	
  varovaisuutta	
  papri-­‐
ka-­‐mausteen	
  kanssa.”	
  
	
  
	
  



 
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

Portsa	
  ry	
  har	
  fyllt	
  40	
  år	
  
	
  

I	
  Portsa	
  på	
  svenska	
  
 
Det är 40 år sedan aktiva portsabor räddade 
bostadsområdet från rivningshot. Under jubileumsåret 2012 
ordnades gatumarknad i maj och gårdslopptorg i augusti  
som vanligt. Nya populära program var utbyte av perenner 
och matrecept samt den ekologiska  Blomsterkarnevalen för 
barn  i Annaparken. I slutet av året valdes Sari Raunell 
till ny ordförande i föreningen.  
 
Året som gått var dock inte bara festligheter här i 
Portsa. En ovanligt våt sommar och störtregn med 
översvämmningar i många källare samlade till livlig 
diskussion i Portsahemmet  i samband med Portsa ry:s 
höstmöte. Det verkar som ingen egentligen kan garantera 
att det inte kan hända igen vilket naturligtvis oroar. 
 
De nya planerna för Trädgårdsgatan 41 är upprörande, får 
man faktiskt riva det brandskadade huset för nybygge 
trots att husen är skyddade? Portsa ry följer med och tar 
ställning mot rivning.       
 
Nya bostadsområden byggs och planeras omkring oss; 
Kakola, Vasaparken, Slottsfält och Slottsstaden, så det 
händer här omkring hela tiden.   
 
Vårhälsningar, Solveig Sillanpää 
 

	
  
 Sirpa Huntsala och Toni Mattsson 

med föreningens 40års blommor  
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