









































Portsalainen potretti

Talla palstalla esitellaan ihmisia, jotka asuvat tai
tyoskentelevat Portsassa, seka ihmisia, joista
portsalaisuus ei lahde pesemallakaan.
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Nimi: Li

Lempinimi: Ei mikddn, sen verran lyhyt ja ytimekds on nimeni.
Ika: 25

Ammatti: Vasemmistonuorten puheenjohtaja, opiskelija
Portsahistoria: Muutin vuokralle vanhaan kivitaloon Sofianka-
dulle pari vuotta sitten, asuntoon, josta on upeat ndakymat Ka-
kolanmdelle. Ldmmintd vettd ei asunnossa ole, mutta boileri
kylla 16ytyy. Se on asunto, jota rakasta ja jossa viihdyn
suunnattomasti, etenkin lampimind kesdiltoina.

Harrastukset: Elokuvien katselu, matkustelu ja ystdvien kans-
sa oleminen

Perhe: Isa, diti, isdn avovaimo ja mahtava pikkuveli
Lempiruoka: Kasvislasagne kaikissa variaatioissa
Kengdnkoko: 39

Rakkain paikka Portsassa: Oma asunto, kaikki sisdpihat ke-
sdllad

Nautinnollisin vuodenaika: Kesd, ehdottomasti
Suosikkimateriaali: Luonnonmukainen

Kulkuvdline: Polkupyéra tai juna

Taskussani on: Kdannykkd, ilman sitd eldmd olisi vaikeaa
Kerro lapsuusmuisto: Koulun pddttdjdispdivdn jdlkeen pddsin
aina kdymdan pelihallissa isdni kanssa, mika silloin oli Ju-
lia-korttelissa. Se oli alkukesdn kohokohta, vaikka aina vdhdn
jannitti hengailla teinipoikien pelihallissa.

Vinkkaa musiikkikappale: Teflon Brothers, "Jee jee”

Motto: Enemmdn katuu niitd asioita, jotka jdtti tekemdttad,
kuin niitd, mita teki.

Terveiseni portsalaisille: Tehdddn muustakin Turusta yhta
viihtyisd ja asukasldht6éinen paikka kuin Portsa!



Hellakakluuni

Portsalainen gulassi karkottaa

kylman takatalven iskiessa

Hellakakluunit eli niin kutsutut portsa-
laiset lampidavat - ja lammittavat -
edelleen monessa portsalaiskodissa.
Koska omilla kisilla itse tekeminen on
alkuperdisten hellakakluunien kanssa
Portsassa arvossaan, Portsan Sanomat
aloittaa alueen asukkaiden omien oh-
jeiden ja neuvojen sarjan. Hellakakluu-
nissa voi jakaa niin oman lempiresep-
tinsa, hyvdn sukankutomis- tai huovu-
tusohjeen, neuvot syreenin tai juhan-
nusruusujen leikkaamiseksi, tai niksit
markatilojen oikeaoppiseen eristami-
seen.

Jaa sindkin neuvosi, ohjeesi ja vinkkisi
talla palstalla lahettamalla ne osoittee-
seen portsansanomat@portsa.fi.

Kuva Jukka Eenilan kirjasta Port Arthur: tur-
kulainen tyévidenkaupunginosa 1900-1920.

Sarjan aloittaa kokin koulutuksen saa-

neen Teijo Materon portsalaisversio
unkarilaisesta gulassista.

"En pystynyt mieleni syovereista kai-
vamaan muistoa, miltd gulassi nayttaa,
kun ryhdyin sitd suunnittelemaan”,
Teijo kertoo. Makumuistoa hanella ei
myodskdan ollut. Alennusmyynnista
ostettua lihaa oli, jolle oli keksittava
kayttoa.

"Paatin katsoa suuntaviivoja muuta-
masta keittokirjasta. Gulassista tuntui
olevan yhta monta versiota kuin oli

ohjettakin.” Koostumuskin vaihteli
keitosta muhennokseen. Niinpa Teijo
paatti luoda oman makumaailmansa
mukaisen ruoan.

"Tuloksena on keitto, jonka voi halu-
tessaan jattdd muhennokseksi”, Teijo
kuvailee. Paprika ja chili muistuttavat
perinteisestd gulassista, mutta yrtiksi
Teijo kaytti lipstikkaa: "Kaavailin aluk-
si lehtipersiljaa, mutta paadyin lipstik-
kaan, koska sita oli saatavilla. Onneksi,
silla uskon, ettd se sopii lihaisaan ma-
kumaailmaan paremmin.”



Gulassikeiton hoysteeksi Teijo suosit-
telee smetanaa. Tama ohje on tehty
haudutuskattilassa, mutta paistinpan-
nu-ja-kattila -yhdistelma toimii ihan
yhta hyvin.

Gulassikeitto portsalaisittain

Tarvitset:

350 g paistia

1 keltasipuli

1 isohko valkosipulinkynsi

2 porkkanaa

4 perunaa

2 pienta paprikaa

2 laakerinlehtea (kuivattua)
lorauksen soijaa (vahasuolaista!)

1 kasvisliemikuutio

1 prk tomaattimurska

% tuubia tomaattipyretta

% punainen chili

ripaus paprikajauhetta

muutama kokonainen valkopippuri
muutama kokonainen maustepippuri
ruukku lipstikkaa

paistamiseen 06ljya ja nokare voita

Portsalainen gulassikeitto a la Teijo
Matero. Lisda ruokaohjeita loydat
osoitteesta www.tomaattimurska.fi

Teksti ja kuva: Johanna Matero

Maistajan kommentti:
"Huumaava tuoksi, herkullinen ulkonako.
Aavistuksen liian tulista tdman maistajan
makuun.”

Kokin vastaus kommenttiin:
"Miedompi chili, chilin siemenet pois
sopasta ja todellista varovaisuutta papri-
ka-mausteen kanssa.”

Tee ndin:

1.
2.

Kuutioi huoneenldmpéinen liha.
Kuori ja pilko Kkeltasipuli, wval-
kosipuli ja chili. Kayta chilin sieme-
net, jos pidat tulisemmasta, jata
kayttamattd, jos olet miedompien
makujen ystava.

Kuumenna haudutuskattila, jossa
pohjalla vdahan o6ljya ja voinokare.
Lisda lihakuutiot vahitellen katti-
laan eli anna kuutioiden ruskistua
ennen kuin lisdat uusia. Mausta
paprikajauheella.

Lisaa pilkottu keltasipuli, val-
kosipuli ja chili. Anna kuullottua.
Lisdd vettd niin, ettd lihan pinta
peittyy. Pane pippurit, soija ja laa-
kerinlehdet mukaan hautumaan.
Kuori ja pilko porkkanat ja perunat.
Lisaa lihojen joukkoon hautumaan.
Tarkista nesteen maara ja lisaa sita
tarvittaessa.

Lisdd tomaattimurska ja tomaatti-
pyre. Anna hautua.

Halkaise paprikat ja poista niista
siemenet. Pilko ne ja lisda keittoon
yhdessa pienityn lipstikan kanssa.
Ala keita paprikaa aivan kypsiksi,
eli lisda se vasta, kun gulassi on jo
hyvin ja pitkdan hautunut.




Sirpa Huntsala och Toni Mattsson
med foéreningens 403ars blommor

Portsa ry har fyllt 40 ar

[ Portsa pa svenska |
Det ar 40 ar sedan aktiva portsabor FEEESEE“‘“‘*‘*~—~—————;

bostadsomradet fran rivningshot. Under jubileumsaret 2012
ordnades gatumarknad i maj och gardslopptorg i augusti
som vanligt. Nya populdra program var utbyte av perenner
och matrecept samt den ekologiska Blomsterkarnevalen for
barn i Annaparken. I slutet av aret valdes Sari Raunell
till ny ordfdérande i fdreningen.

Aret som gatt var dock inte bara festligheter hir i
Portsa. En ovanligt vat sommar och stortregn med
oversvammningar i manga kdllare samlade till livlig
diskussion i Portsahemmet i samband med Portsa ry:s
hostmbte. Det verkar som ingen egentligen kan garantera
att det inte kan hdnda igen vilket naturligtvis oroar.

De nya planerna for Tradgardsgatan 41 ar upprorande, far
man faktiskt riva det brandskadade huset fo6r nybygge
trots att husen ar skyddade? Portsa ry foljer med och tar
stdllning mot rivning.

Nya bostadsomraden byggs och planeras omkring oss;
Kakola, Vasaparken, Slottsfalt och Slottsstaden, sa det
hander hdr omkring hela tiden.

Varhalsningar, Solveig Sillanpaa
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Portsa ry:n keviatkokous . Turun Seudun Jitehuollon |
Klo18 Portsa-kodin aulassa | | Yrjo-autoklo16.25-16.45 E
' Mukana Turku Energial Puutarhakatu /K-Portsa |

- sunnuntai 19.5.
| katumarkkinatklo11 -15

’ Paikkojen myynti on alkanut! F pdivitettdva tahan paivaan
1

maanantai 1.7.

Vanhat pelastussuunnitelmat on

i Ao s Py

sunnuntai 11.8.

| Portsan pihamarkkinat

i sunnuntai 25.8.

| Jalkapallotapahtuma Juhana

B ' menness&, ellei pdivitystd ole =

tehty kahden vuoden kuluessa

lain voimaantulosta.

Portsa ry 1oytyy
lauantai 17.8. nyt mydos
Kukkaiskarnevaalit- Facebookista!

lastentapahtuma klo 10 - 14

Sahkokaapeista taideteosten pohjia -hanke jatkuu

Katso lisdtietoja osoitteesta www.portsa.fi tai ilmoittaudu mukaan ottamalla yhteyttd

hankkeen yhdyshenkiléén, Risto Rantaan (risto.j.ranta@gmail.com).

Ehdota Portsalle omaa nimikkokasvia ja Turun ymparistd 2013 -kilpailu

. Portsa ry on mukana Turun kaupunkinosien nimikkokasvit -hankkeessa. Ldhetd oma

| nimikkokasviehdotuksesi perusteluineen osoitteella info@portsa.fi 31.8. mennessi.

Turun Ympdristd 2013 -kilpailua varten voit ilmoittaa samaan osoitteeseen kohteen

Portsassa, joka ansaitsisi enemm&n arvoa ja huomiota, kuin mitd se parhaillaan saa.

Mg

| Lisdtietoa hankkeista saat osoitteesta www.turkuseura.fi/ajankohtaista.htm sekd Portsa

. ry:n kotisivujen (www.portsa.fi) tapahtumakalenterista.




(g Paikallista .
Kiinteistonvalitys asunto-osaamista

Birgitta 044 344 7355 Terhi 040 766 6964 Jouni 040 845 4038 Timo 050 375 4505

Timo 040 504 8828 Kari 045 233 7247 Susanna 040 501 9045 Krista 044 047 1111

Petri 040 178 2007 Janne 040 410 2797 Sari 044 777 9717 Tom 0400 409 037

Naytonpaikka ¢ Puutarhakatu 34, 20100 Turku * www.naytonpaikka.com
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